. OPIS DO PROJEKTU BRANZY TECHNOLOGICZNEJ

PROJEKT TRANSLOKACJI ISTNIEJACEGO DWORCA KOLEI WASKOTORCWEJ Z FUNKCJA
WYSTAWIENNICZO GASTRONGOMICZNA WRAZ Z INSTALACJAMI WEWNETRZNYMI | ZEWNETRZNYMI Z
WSCHODNIEJ DO CENTRALNEJ CZESCI DZ. NR 180 ORAZ PRZEBUDOWA PERONU KOLEJOWEGO
PRZY TORZE NR S NA KILOMETRZE (TORU 7) OD 0,059 DO 0,126 ,BUDOWA PRZEJAZDU PRZEZ TORY
NR 7 1 9 NA KILOMETRZE 0,13159 (TORU 7) | PRZEJSCIA PRZEZ TORY NR 1,2,4 NA KILOMETRZE
20,97683 (TORU 1), BUDOWA PRZEJSC INSTALACJI ZEWNETRZNYCH POD TORAMI:

-INSTALACJI LINII ELEKTRYCZNEJ PRZEZ TOR 1,2,4 NA KILOMETRZE 20,931(TORU 1) ORAZ
KILOMETRZE 20,9746(TORU 1)

-INSTALACJI LINII ELEKTRYCZNEJ PRZEZ TOR 7,9 NA KILOMETRZE 0,113S (TORU 7)

-LINII OSWIETLENIOWEJ WZDt.UZ PRZEBUDOWYWANEGQ PERONU

-INSTALACJI TELETECHNICZNEJ PRZEZ TOR 7,9 NA KILOMETRZE 0,1163 (TORU 7)

-INSTALACJI KANALIZACJI SANITARNEJ PRZEZ TOR 7,9 NA KILOMETRZE 0,1275 (TORU 7)
-ZEWNETRZNEJ INSTALACJI KANALIZACJI DESZCZOWEJ PRZEZ TOR 7,9 NA KILOMETRZE 0,13159
(TORU 7) ORAZ ELEMENTOW KANALIZACJI DESZCZOWEJ W OBREBIE PRZEJAZDU KOLEJOWEGO
-ZEWNETRZNEJ INSTALACJI WODY PRZECIWPOZAROWEJ PRZEZ TOR 7,9 NA KILOMETRZE 0,15166
(TORU7)

-ZEWNETRZNEJ INSTALACJI WODY PRZEZ TOR 7,9 NA KILOMETRZE 0,1566 (TORU 7)

NA PONIDZIU W M, UMIANOWICACH GM. KIJE NA DZIAtCE O NR EWID. 180 OBREB UMIANOWICE
W RAMACH INWESTYCJ! POLEGAJACEJ NA "BUDOWIE OSRODKA EDUKACJI PRZYRODNICZEJ
REALIZOWANEGO W ETAPACH 1,2,3 NA PONIDZIU W M, UMIANOWICE GM. KIJE NA TERENIE DZIALEK
180, 269, 270, 281/1"

»  DANE OGOLNE ZAMIERZENIA INWESTYCYJNEGO

A) INWESTOR

ZESPOt SWIETOKRZYSKICH | NADNIDZIANSKICH

PARKOW KRAJOBRAZOWYCH

UL £ ODZKA 244

25-655 KIELCE

B) JEDNOSTKA PROJEKTOWA

TERA GROUP PRACOWNIA ARCHITEKTONICZNA Sp. z 0. 0.

25-336 Kielce /ul. Zrodtowa 19 tel.(+48) 883 939 139 / www.teragroup.pl

C) LOKALIZACJA
DZIAtKA EW. NR. 180 W MIEJSCOWOSCI UMIANOWICE GM. KIJE WOJ. SWIETOKRZYSKIE

D) STADIUM OPRACOWANIA
PROJEKT BUDOWLANO- WYKONAWCZY

* PODSTAWA OPRACOWANIA

- UMOWA Z INWESTOREM



- MAPA ZASADNICZA

- KONCEPCJA ARCHITEKTONICZNA DLA OSRODKA EBUKACJI PRZYRODNICZEJ W M, UMIANOWICE GM,
KIJE WYKONANA PRZEZ PRACOWNIE PROJEKTOWA H2 ARCHITEKCI

- WYTYCZNE DO OPRACOWANIA PEtNOBRANZOWEJ DOKUMENTACJI PROJEKTOWO - KOSZTORYSOWEJ
DLA BUDOWY OSRODKA EDUKACJI PRZYRODNICZEJ NA PONIDZIU W M, UMIANOWICE GM. KIJE

- UCHWALA NR XXVI11/229/17 RADY GMINY W KIJACH Z DNIA 7 CZERWCA 2017 R, W SPRAWIE
UCHWALENIA ZMIANY MIEJSCOWEGO PLANU ZAGOSPODAROWANIA PRZESTRZENNEGO GMINY KIJE,
OBEUMUJACEJ 0BSZAR W GRANICACH ADMINISTRACYJNYCH SOt ECTWA UMIANOWICE.

-WARUNKI TECHNICZNE WYKONANIA PRZYt ACZA WODOCIAGOWEGO | KANALIZACYJNEGO NR GIROS
7021.11.2015 WYDANE PRZEZ URZAD GMINY W KIJACH ORAZ ICH UZUPELNIENE ZGODNIE ZAt ACZNIKIEM
GRAFICZNYM Z 08.03.2018

- PRZEPISY ZASADNICZE BUDOWY | EKSPLOATACJI KOLEI WASKOTOROWYCH UZYTKU PUBLICZNEGO,
ZATWIERDZONE ZARZADZENIEM MINISTRA KOMUNIKACJIZ DNIA 19 LISTOPADA 1947 R, (DZIENNIK TARYF |
ZARZADZEN KOLEJOWYCH Z R. 1948 NR 1, POZ. 3)

-PRZEPISY PRAWA BUDOWLANEGO

-UZGODNIENIA PROGRAMOWE Z INWESTOREM

-UZGODNIONA | ZAAKCEPTOWANA KONCEPCJA ARCHITEKTONICZNA

ILOSC 0SOB SPOZYWAJACYCH POSItKI | ICH RODZAJ OKRESLONE PRZEZ INWESTORA | UZYTKOWNIKA
KATALOGI URZADZEN | WYPOSAZENIA,

- OBOWIAZUJACE NORMY, NORMATYWY | WARUNKI TECHNICZNE

* PRZEDMIQT | ZAKRES INWESTYCJI

Przedmiotem inwestygji jest rekonstrukcja dworca kolejki wgskotorowej na terenie dz. Nr 180.
Budowany obiekt ma petni¢ funkcje dworca kolejowego oraz funkcje gastronomiczng i wystawiennicza.
Istniejacy budynek dworca kolei wgskotorowej zostanie rozebrany i wybudowany zostanie na jego
wzor budynek dwaorca blizej toréw. 0dbudowa dworca kolei wagskotorowej jest czesciq catego
zamierzenia polegajgcego na budowie 0srodka Edukacji Przyrodniczej na ktore to sktada sie z kilka
odrebnie dziatajgcych budynkdw i ktére to sq przedmiotem procedury uzyskania pozwolenia na
budowe rozpatrywanej przez Starostwo w Pinczowie:

BUDYNEK USt.UGOWY OSRODKA EDUKACJI PRZYRODNICZEJ -budynek zostat podzielony na strefy:
noclegowa, gastronomiczng, edukacyjno-konferencyjng, biurowaq, projektowo- badawczg, warsztatowq
oraz techniczng

-BUDYNK UStUGOWY SOCJALNO- GOSPODARCZEY Z CZESCIA NOCLEGOWA



-BUDYNK USt.UGOWY GARAZOWO -GOSPODARCZY DO 0BSt.UGI 0SRODKA EDUKACJI PRZYRODNICZEJ
-BUDYNK USt.UGOWY INWENTARSKO-GOSPODARCZY DO OBSt.UGI 0SRODKA EDUKACJI PRZYRODNICZEJ
-BUDYNK WIEZY CISNIEN Z PUNKTEM WIDOKOWYM ORAZ OBSERWATORIUM ORNITOLOGICZNYM
Dodatkowe charakterystyczne elementy zagospodarowania terenu:
-WIATA OGNISKOWA
- WOLIERY DLA PTAKOW DRAPIEZNYCH (ODSEPAROWANE 0D GOSPODARSTWA)
-PERON KOLEJKI WASKOTOROWEJ

- MIEJSCE REKREACJI DZIECI | Mt.ODZIEZY
-0GRODKI EDUKACYJNE
-WYBIEG DLA ZWIERZAT
3. PRZEDMIQOT | ZAKRES OPRACOWANIA
Przedmiotem opracowania jest projekt technologii dla czesci gastronomicznej budynku - dworca
kolejowego Budynek podzielono na czes¢ gastronomiczng wraz ze sprzedazq biletow na kolejke
wagskotorowg oraz  wystawiennicza.
Czesc¢ wystawiennicza zlokalizowana bedzie w sali ekspozycyjnej i bedzie przedstawiac historie kolejki
waskotorowej. Kuchnia bedzie prowadzic¢ dziatalnos¢ w oparciu o gotowe dania i potrawy dostarczane
z innego zaktadu gastronomicznego (z petnym zapleczem produkcyjnym) bedqce pod nadzorem
terenowej stacji sanitarno-epidemiologicznej. Po dostawie bedg wyjmowane z termosow i
przekazywane do kuchni w celu podgrzania i porcjowania. Dodatkowo przewidujemy sprzedaz
przekgsek (chpisy, batoniki, paluszki it..), napoje, kawe i herbate.
Planowane prace Budowlane wymagajg uzyskania pozwolenia na budowe, zatem ninigjszy projekt
technologii, powinien by¢ wykorzystany do zaprojektowania odpowiednich rozwigzan

architektoniczno-budowlanych.

4, OPIS TECHNOLOGII CZESCI GASTRONOMICZNEJ

ZAt OZENIE PODSTAWOWE:

Godziny pracy placowki: 10-18.00

Sposaob obstugi klienta :positki wydawane poprzez bufet/nie przewiduje sie obstugi kelnerskiej/
Stosowane naczynia: wielokrotnego uzytku

llos¢ 0s6b zatrudnionych na jednej zmianie: 1

Wysokos¢ pomieszczenia w kuchni 2,65 m,

Wysokas¢ pom. socjalnych, higieniczno-sanitarnych 2,65m

Urzqdzenia kuchenne elektryczne.



OPIS FUNKCJONALNY

Jadalnia zlokalizowana jest od strony gtéwnego wejscia do budynku,

W sali jadalnianegj jest mozliwosct spozywania positkow ok, 6 0sob jednoczesnie . Przewiduje sie stoliki
na zewngtrz obiektu gdzie bedzie mogto usigsc ok, 12 osab.

Zaplecze kuchenne restauracji posiada bezposredni dostep z zewnqtrz -zabezpieczone kurtyna
powietrzng, Wejscie to przeznaczone jest dla pracownikow, dla dostaw oraz do wynoszenia
odpadkow pokonsumpcyjnych. Przy wejsciu z zewngtrz do zespotu zywieniowego nalezy zamontowac
putapki deratyzacyjne. Odpowiednia organizacja pracy, prowadzona na podstawie harmonogramu
godzinowego umozliwi dostep przez jedno wejscie ,pracownikom kuchni ,dostaw do restauracji oraz
usuwaniu odpadow. Nalezy sporzqdzi¢ wewnetrzny harmonogram pracy , ktory umozliwi rozdzielenie
W czasie wymienionych powyzej dziatan. Po lewej stronie od wejscia zaprojektowano pomieszczenie
socjalne z szafkg dla pracownika z dostepem do zlewu. Dalej zaprojektowano toalete z przedsionkiem
w ktérym umieszczono szafe porzqgdkowaq. .Po prawej stronie od wejscia zaprojektowano zaplecze
kuchenne oraz zmywalnie.

Czesc gastronomiczna stanowi funkcjonalnie i organizacyjnie wydzielong catosc,

Kuchnia bedzie czynna przez caty rok , przewiduje sie sprzedaz wytgcznie gotowych positkéw oraz

drobnych przekgsek w postaci batonikéw. . Spozywanie positkdw planowano w sali jadalnianej,

OPIS PRACY KUCHNI.

Dostawa i magazynowanie surowca.

Wielkosc i czestotliwose dostaw realizowana bedzie w oparciu o harmonogram, sporzgdzany okresowo
na potrzeby zywienia.

Positki przywozone bedq z innego zaktadu gastronomicznego, Napoje gorgce takie, jak kawa bedg
przygotowywane w ekspresie do kawy. Zaopatrzenie kuchni odbywac sie bedzie transportem
dostawcow w opakowaniach wielokrotnego uzytku: termosy do transportu Zywnosci - termoport z
przednim zatadunkiem przeznaczony do transportu zimnych i gorgcych positkow w pojemnikach GN.
Wykonany z opornego tworzywa, Wysokag izolacje termiczng zapewniajg podwaojne scianki wypetnione
piankg poliuretanowq. Szczelna pokrywa zamykana czterema klamrami, Termosy bedg przyjmowane
od zaplecza w specjalnie wydzielonej strefie, positki nastepnie bedg dostarczane do bemardw o

réznej pojemnosci.



Ekspedycja potraw.

Gotowe positki bedg podgrzewane lub ewentualnie porcjowane w kuchni. Nastepnie gotowe dania
bedqg wydawane klientom sali restauracyjnej. Przed wydaniem positki bedqg przetrzymywane w
bemarze W kuchni wydzielona zostata takze zmywalnia sprzetow kuchennych oraz regat ociekowy
(aneks porzgdkowy)

Wymaga sie scistego przestrzegania przepisow sanitarno-higienicznych, aby unikng¢ zatruc
pokarmowych

Przy opracowywaniu jadtospisow na poszczegolne dni nalezy wzig¢ pod uwage urozmaicenia oraz
upodobania konsumentow. Czas pomiedzy przygotowaniem positku, a jego dostarczeniem nie

powinien byc¢ dtuzszy niz dwie godziny.

Zmywanie naczyn stotowych.

Brudne naczynia stotowe z jadalni podawane bedg do zmywalni, gdzie po usunieciu resztek i
sptukaniu bedg myte i wyparzane ( minimalna temperatura wyparzania 85°C) w zmywarce. Wymyte
naczynia bedg przekazywane przez szafe przelotowg do wydawalni. W zmywalni nie ma oswietlenia
naturalnego, gdyz zaktada sie, ze tgczny czas przebywania tego samego pracownika w trakcie zmiany
w tym pomieszczeniu nie przekroczy czterech godzin, Jest to wiec pomieszczenie pracy tymczasowej |
nie wymaga uzyskania stosownych odstepstw.

UWAGA!

Czas wyparzania naczyn stotowych i sztuccow powinien wynosi¢ min, od 3 -5 minut w temp. min.+
85°C. Naczynia stotowe i sztucce nie mogq byc wycierane !

Czyste naczynia stotowe bedq przechowywane w szafce przelotowej ze zmywalni do wydawalni, W
zmywalni stanowisko pracy wykorzystane bedzie tylko okresowo ( nie dtuzej niz 2 godz), a osoba
wykonujgca prace w zmywalni, bedzie ubrana w odziez ochronng przeznaczong tylko do pracy w
zmywalni, . W zmywalni nie ma oSwietlenia naturalnego, gdyz zaktada sie, ze tqczny czas przebywania
tego samego pracownika w trakcie zmiany w tym pomieszczeniu nie przekroczy czterech godzin. Jest

to wiec pomieszczenie pracy tymczasowej i nie wymaga uzyskania stosownych odstepstw.

Usuwanie odpadkow.
Odpadki poprodukcyjne i pokonsumpcyjne bedg usuwane w szczelnie zamknietych pojemnikach do

wydzielonego pomieszczenia na odpady i przechowywane do momentu odbioru maksymalnie 1 dzien.



. Na terenie inwestycji zaprojektowano miejsca gromadzenia odpadéw statych wskazanego w
projekcie zagospodarowania terenu. W miejscu gromadzenia odpadow przewidzie¢ nalezy pojemniki
na odpady komunalnych oraz kartony.

Czas wynoszenia odpadkéw nie moze kolidowac z czasem dostaw towarow.

0dbidr odpadkéw do utylizacji lub wywdz na wysypisk nie jest objety niniejszym opracowaniem.
Gospodarka odpadami winna by¢ podporzgdkowana wymaganiom obowigzujgcej ustawy o odpadach |

rozporzgdzen wykonawczych,

ZATRUDNIENIE.

Przyjeto tgczne zatrudnienie 1 osoby na zmianie. Dla pracownikéw zaproponowano
niezalezne pomieszczenie socjalne z szafkq oraz toalete. Pracownicy powinni :
 posiadact aktualne orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno- epidemiologicznych okreslone w
przepisach o chorobach zakaznych i zakazeniach - dla osob biorgcych udziat w procesie produkgji lub
W obrocie zywnoscig ,
e posiadac kwalifikacje w zakresie przestrzegania zasad higieny odpowiednie do wykonywanej pracy
oraz sposobu postepowania na stanowiskach pracy, dopuszczajgce do pracy przy produkdji i
dystrybucji zywnaosdi,

 zostac wyposazeni w zapas odziezy roboczej odpowiedniej do stanowiska pracy.

5. Wytyczne branzowe.

Przewody instalacji wodnej, kanalizacyjnej i innych instalacji wewnetrznych oraz grzejniki powinny by¢

gtadkie, szczelne, prowadzone pod tynkiem lub zabezpieczone ostonami.

Wytyczne budowlane,

Obiekt powinien odpowiadac¢ obowigzujgcym przepisom dotyczgcym projektowania budynkow
uzytecznosci publicznej. Do wykoriczenie wnetrz nalezy stosowac materiaty odpowiadajgce
obowigzujgcym normom i warunkom technicznym pod wzgledem trwatosci, higieny, estetyki i wymogg
przeciwpozarowym.

Wnetrza powinny spetnia¢ nastepujgce dodatkowe wymagania:

e sciany i sufity wszystkich pomieszczen winny mie¢ gtadkg powierzchnie,



* We wszystkich pomieszczeniach sanitarnych, produkcyjnych i zmywalniach sciany nalezy wytozyc
oktadzing tatwo zmywalng, trwatg i odporng na dziatanie wilgoci i Srodkéw dezynfekujgcych do
wysokosci min, 2.1m

e narozniki scian i stupow powinny by ¢ zabezpieczone przed obttukiwaniem;

e drzwi do oddziatéw produkcyjnych i magazynowych winny by¢ gtadkie od dotu zabezpieczone przed
gryzoniami do wysokosci 400mm

¢ okna powinny byc otwierane do wewngtrz a w pomieszczeniach produkcyjnych zabezpieczone
siatkqg przed owadami,

* posadzki w pomieszczeniach produkcyjnych powinny byc¢ tatwo zmywalne, nienasigkliwe, odporna na
Scieranie, antystatyczne i przeciwposlizgowe,

e miejsca tqgczenia scian z posadzkg winny by¢ wykonane z zaokrggleniem, tak by utatwic

Zmywanie i czyszczenie ,i zapobiec gromadzeniu sie brudu i kurzu- w pomieszczeniach gdzie sciany sg
wytozone materiatami ceramicznymi nalezy wykonac cokoliki wysokasci min. 10 cm z materiatu jak na
podtodze lub podobnego.

- wszystkie podtogi nalezy wykonac ze spadkiem 0,5% w kierunku kratek sciekowych.,

PODt.0GI POSADZKI

Podtogi i posadzki na zapleczu kuchennym, nalezy wykona¢ z materiatow gtadkich, antyposlizgowych,
tatwych do utrzymania w czystosci ( gres lub wyktadziny trwale przymocowane do podtoza tatwe do
utrzymania w czystosci),

Cokoty przy podtogach powinny zostac¢ wykonane do wysokos¢ min. 0,1m z materiatow
odpowiadajgcych wymaganiom dla podtég w tych pomieszczeniach. Potgczenia scian i posadzek w

pomieszczeniach kuchennych i magazynowych nalezy wyobli¢ w celu tatwego utrzymania czystosci,

SCIANY | SUFITY

Sufity we wszystkich pomieszczeniach powinny byc¢ gtadkie i tatwe do utrzymania w czystosci

We wszystkich pomieszczeniach sciany powinny miec¢ powierzchnie jasne, gtadkie i tatwe do
utrzymania w czystosci,

W pomieszczeniach higieniczno-sanitarnych sciany do wysokosci 2,00 m od podtogi nalezy pokryc
materiatami gtadkimi, nienasigkliwymi i odpornymi na dziatanie wilgoci ( glazura).

W pomieszczeniach kuchni, zmywalni, sciany do petnej wysokosci pomieszczenia pokry¢ materiatami
gtadkimi, nienasigkliwymi i odpornymi na dziatanie wilgoci (glazura).

Drzwi powinny byc¢ gtadkie, odporne na wilgoc i przystosowane do zmywania wodg.



0Okna z konstrukcjg umozliwiajgcg wietrzenie, Gtadkie szczelne dostosowane do zmywania wodq |

umozliwiagjgce zatozenie ram z siatkqg chronigcg przed przedostaniem sie owaddw i gryzoni,

WYTYCZNE DLA WENTYLACJI | CG.

W okresie grzewczym w pomieszczeniach zaplecza kuchennego, tak jak z w catym obiekcie nalezy
zapewnic temperatury zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w
sprawie warunkow technicznych jakim powinny odpowiadac budynki i ich usytuowanie (Dz. U. Nr 75,
poz. 690, z p6 Zn. zmianami).

Temperatury obliczeniowe w pomieszczeniach przyjgc zgodnie z normg PN-82-B-02402 0Ogrzewnictwo |
obowigzujgcymi warunkami technicznymi.

WYTYCZNE DLA INSTALACJI WOD KAN.

Woda w obiekcie zuzywana bedzie do celdw technologicznych, porzgdkowych i sanitarnych., Woda
powinna odpowiadac¢ warunkom okreslonym w Rozporzgdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 29 marca 2007
r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi (Dz.U. 2007 nr 61 poz. 417)

Wode nalezy doprowadzi¢ do punktdw poboru wody zgodnie z czesciq graficzng projektu, W
pomieszczeniach z kratkami sciekowymi nalezy doprowadzi¢ wode zimng (krany

czerpalne) do zmywania posadzek, W pomieszczeniach porzgdkowych 2 ztgczki do weza (woda ciepta,
woda zimna) . Woda doprowadzona jest z istniejgcej siec wodociggowej,

Scieki odprowadzane sg do kanalizacji sanitarne]

Instalacja cieptej wody uzytkowej wyposazona bedzie w zawor mieszajgcy, majgcy za zadanie
utrzymanie statej temperatury wyptywajgcej wody w granicach od 35 do 40°C.

Kanalizacja sanitarna zaplecza kuchennego tj: kuchni , zmywalni, powinna zostac zaprojektowana jako
technologicznie odrebna instalacja kanalizacji sanitarnej,

Scieki technologiczne przed odprowadzeniem do sieci kanalizacji sanitarnej powinny przej$¢ przez
separator ttuszczow. Po zakoriczonych robotach instalacyjnych przeprowadzic¢ nalezy laboratoryjne
badanie wody.

W obiekcie powinno sie uzywac wody spetniajgcej wymagania wody do picia i potrzeb gospodarczych
zgodnie z aktualnym rozporzqdzeniem i przebadanej przez Panstwowgq Inspekcje Sanitarng. Wyniki
tych badan powinny by¢ przechowywane w dokumentacji zaktadu.

Kazdg umywalke i zlew wyposaza sie w armature z zimng i cieptg wodg, srodki do mycia rgk i ich
higienicznego suszenia,

Kanalizacyjne wpusty podtogowe powinny by¢ zabezpieczone kratkami, powinny posiadac zamkniecia

syfonowe,



W pomieszczeniach produkeyjnych i ekspedycyjnych instalacje doprowadzajgce wode powinny byc¢
kryte w obudowie,

Przewody wodociggowe, armatura i przybory powinny posiadac stosowne atesty.

W pomieszczeniach, produkcyjnych, ekspedycyjnych oraz innych "czystych" nie nalezy projektowac
studzienek rewizyjnych oraz rewizji na przewodach kanalizacyjnych. Przewody kanalizacyjne nalezy
prowadzi¢ w obudowie,

Wszystkie scieki z maszyn i urzqgdzen powinny by¢ odprowadzone do kanalizacji przez wpusty
podtogowe - z zachowaniem przerwy powietrznej (wg PN-B-01706/AZ1 z marca 1999r).

Wszystkie wpusty podtogowe w pomieszczeniach produkcyjnych i zmywalniach nalezy wyposazyc¢ we
wstepne tapacze odpadkow

Szczegatowe informacje zawarte w projekcie branzowym. Przewody doprowadzajgce wode do
urzgdzen nalezy wyposazy¢ w zawory odcinajgce. Instalacje wodociggowe nalezy zaprojektowac

zgodnie z aktualnymi PN,

ZAPOTRZEBOWANIE NA WODE

Do zapotrzebowanie wody zimnej dla obiektu nalezy przyjac:

- 60 1/d na 1 pracownika

-100 I/d na 1 na 1 miejsce w restauracji

- 15 1/d na 1 m? powierzchni uzytkowej

Do bilansu cieptej wody uzytkowej nalezy przyjgc 50% w/w norm zapotrzebowania,

Przy projektowaniu instalagji c.w.u. nalezy wzig¢ pod uwage, ze temperatura cieptej wody uzytkowej
powinna wynosi¢ od 50°C do 60°C (323 K do 333 K). Przytqcza urzgdzen do kanalizacji nalezy wykonac
jako trwate i szczelne,

WYTYCZNE DLA INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ

Zasadniczymi mediami energetycznymi wedtug zyczen Inwestora jest energia elektryczna.

Wszystkie pomieszczenia dziatu produkcyjnego powinny miec tak umieszczone punkty oswietleniowo
- elektryczne (ogdlne i miejscowe), zeby miejsca pracy jak stoty, zmywaki, urzgdzenia kuchenne nie
byty zaciemnione,

Usytuowanie gniazd instalacji jedno i trojfazowej o raz doprowadzenie zasilania bezposrednio do
wszystkich urzgdzen technologicznych wykonac zgodnie z wytycznymi okreslonymi w DTR
(Dokumentacja techniczno-ruchowa) urzqdzen. Wszystkie odbiorniki energii elektrycznej powinny byc

zabezpieczone przed porazeniem prgdem.,



Dla urzgdzen gastronomicznych nalezy przewidziec¢ osobne centralnie zgrupowane wytgczniki
zasilania.

Wszystkie gniazda wtykowe itp. powinny posiadac szczelne oprawy ze wzgledu na mycie pomieszczen
woda.

W pomieszczeniach sanitarnych instalacja elektryczna powinna by¢ hermetyczna.

OSWIETLENIE

OsSwietlenie naturalne i sztuczne w pomieszczeniach powinno by¢ dostateczne do wykonywanych w
nich czynnosci | odpowiada¢ wymaganiom bezpieczenstwa i higieny pracy. Oswietlenie sztuczne
pomieszczen z miejscami pracy stosownie do wymogow: PN-EN 12464-1z 2004r,

W pomieszczeniu przeznaczonym na pobyt ludzi stosunek powierzchni okien, liczonej w sSwietle
oscieznic, do powierzchni podtogi powinien wynosi¢ co najmniej 1:8

W przypadku braku w pomieszczeniu odpowiedniego oswietlenia naturalnego nalezy je uzupetnic
Swiattem sztucznym o odpowiednim natezeniu - najkorzystnigj jarzeniowym o barwie swiatta zblizonej
do naturalnego.Nalezy zapewnic oswietlenie na poziomie 500Ix w pomieszczeniach pracy i 200Ix w
pozostatych pomieszczeniach.,

Instalacja punktow swietlnych z ostonami bezpiecznymi i fatwymi do utrzymania biezgcej czystosci,
Catosc robot budowlanych nalezy wykonac zgodnie z obowiqgzujgcymi przepisami bhp oraz warunkami
technicznymi wykonania robot budowano-montazowych.Punkty oswietlenia elektrycznego powinny
by¢ wyposazone w niettukgce ostony, chronigce przed odpryskami szkta w razie sttuczenia zaréwek
lub kloszy oraz miec konstrukcje umozliwiajgcq tatwe ich czyszczenie. OSwietlenie nad stanowiskami
pracy powinno by¢ rozmieszczone réwnomiernie, nie powodujgc zacienienia.Szczegétowe warunki
podtgczen instalacyjnych urzgdzen technologicznych nalezy oprzec o dokumentacje techniczno -

ruchowag (DTR).

Uwaga

Wszystkie instalacje sanitarne w pomieszczeniach, w ktdrych wykonywana jest praca z zywnosciag,
nalezy prowadzic jako kryte lub obudowane oraz w instalacji oswietlenia nie nalezy stosowac lamp
wiszqcych,

Wytyczne BHP.

e Wszystkie urzqgdzenia nalezy montowac i uzytkowac zgodnie z DTR dostarczong przez producenta
urzgdzen.

e Wszystkie urzqgdzenia powinny posiadac¢ aktualnie obowigzujgce znaki bezpieczenstwa.



* Pracownicy powinni zapoznac sie z zasadami prawidtowej eksploatacji urzgdzen na podstawie DTR.
* Wszyscy pracownicy powinni by¢ przeszkoleni w zakresie BHP, przepisow sanitarno-higienicznych,
posiadac aktualne ksigzeczki zdrowia i aktualne zaswiadczenie wydane przez lekarza do celow
sanitarno-higienicznych.

» Urzgdzenia technologiczne nalezy wyposazy¢ w instrukeje BHP znajdujgcg sie w widocznym dla
obstugi migjscu.

Wytyczne Sanepid.

* Wszystkie roboty nalezy wykona¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami Sanepid

e Sprzet i srodki uzywane do sprzqtania, mycia i dezynfekcji przechowywane bedg w wydzielonej
szafie porzgdkowej,

¢ Przy umywalkach nalezy przewidzie¢ dystrybutor do mydta w ptynie i jednorazowych recznikéw oraz
kosze na zuzyte reczniki,

* Niezbednym jest, aby w obiekcie znajdowata sie prawidtowo wyposazona apteczka.

Utrzymanie czystosci.

Dla zachowania nienagannego stanu higienicznego pomieszczen i stanowisk pracy konieczne jest
mycie i dezynfekcja urzqgdzen i drobnego sprzetu kuchennego, mebli gastronomicznych, jak réwnie z
podtdg i scian pomieszczen, Za te czynnosci powinien by¢ odpowiedzialny wyznaczony pracownik, a
czynnosci mycia i dezynfekeji muszg by¢ przeprowadzone zgodnie z przyjetymi procedurami zawartymi
w instrukcjach. Instrukcje te muszg by¢ opracowane dla kazdego rodzaju powierzchni i materiatu i
muszq okreslac:

* poszczegolne fazy mycia i dezynfekeji oraz czestotliwosc tych zabiegow,

 rodzaj srodkow myjacych oraz dezynfekujgcych; ich stezenia, temperatury i czas dziatania na
powierzchnie,

* SPOSOb suszenia umytych powierzchni,

e sposab mycia, dezynfekdji i przechowywania sprzetu i urzgdzen uzywanych do mycia i dezynfekdji.
Do przechowywania srodkow czystosci i sprzetu porzgdkowego przewidziano pomieszczenie
porzagdkowe dostepne z przestrzeni komunikacgji,

Uwaga.

 Urzqdzenia wskazane w projekcie technologicznym kuchni, stanowig jedynie przyktad, dany
Wykonawcom wytgcznie w celu zapoznania sie ze stopniem ztozonosci przedmiotu opracowania, jak
réwniez w celu wskazania na przyktadzie jakich urzgdzen uzyskano odpowiedne parametry, jednakze

urzqdzenia te nie stanowiq jedynych, jakie bedg zaakceptowane przez Inwestora i Uzytkownika,



e Zaznaczyc¢ nalezy, iz parametry urzqdzen przedstawionych w projekcie technologii kuchni traktowac
nalezy jako minimalne wymagane parametry. Tym samy Inwestora i Uzytkownika zaakceptuje
urzgdzenia, ktore spetniac¢ bedg wartosci co najmniej podane w projekcie (réwne lub wyzsze) po
uprzedniej konsultacji.

e W przypadku gdy zastosowane materiat, wyposazenie, roboty itp. nie bedg w petni zgodne z
dokumentacjg projektowq i wptynie to na niezadawalajgcg jakose, to takie materiaty/elementy
zostang zastgpione innymi na koszy Wykonawcy.

» Wszystkie materiaty, wyposazenie przed zamowieniem muszg zostac¢ zaakceptowane przez

Inwestora



Wyposazenie technologicznego do projektu technologii kuchni STACYJKA UMIANOWICE

Nazwa

Opis wyposazenia

Szt.

w

y mia

ry

Dtugos¢

Glebokos¢

Wysokos¢

Moc

Napiecie

mm

kw

v

WYDAWALNIA

1.1

Stot z modutem 3 szuflad korpusowy otwarty
z ptka, petne plecy,

Podstawowy materiat uzyty do konstrukgcji to blacha, rury, ksztattowniki i profile nierdzewne szlifowane (ziarno 240) wg
IAIST 304. Konstrukcja wyrobu spawano - zgrzewana. Dopuszcza sie potgczenia z zastosowaniem elementéw ztgcznych
przypadku potaczen ptyty wierzchniej z korpusem szafki. Ptyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci minimum

1,0mm — wypetnienie materiatem drewnopochodnym, ttumigcym drgania. Wypetnienie jest obustronnie laminowane a
krawedzie s pokryte tworzywem sztucznym, zabezpieczajac jg w ten sposdb przed wchtanianiem wilgoci. Korpus szafki
yposazony w nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie £15mm od wymiaru bazowego. Stot korpusowy -
Iszafka — korpus wykonany w formie skrzyniowej — technologig spawania i zgrzewania. Modut korpusu szafki o dtugosci
400 mm z modutem 3 szuflad. Konstrukcja szuflady w formie petnego koryta z dnem, bokami i tytem musi zapewnic
umieszczenie w niej pojemnika 1/1 GN. Szuflady zawieszane na prowadnicach rolkowych o no$nosci min 40 kg na
Iszuflade. Szuflady w module trzy szufladowym umozliwiajg stosowanie pojemnikéw o gtebokosci 100 mm. Czoto szuflad

naktadane na korpus. Szuflady wyposazone w ergonomiczne uchwyty — profil chwytowy wyprofilowany z poszycia
zewnetrznego o szeroko$ci 60mm. Na pozostatej dtugosci szafki modut korpusu szafki otwarty z potkg wyjmowana i

regulacjg potozenia. Potka musi by¢ wyjmowana i posiadac regulacje potozenia w zakresie 300mm, co 12,5mm.
Elementy no$ne zaczepow potek wykonane w formie listw nierdzewnych i montowane w sposéb uniemozliwiajacy
zaleganie nieczystosci - demontowalne. Przestrzer pomiedzy posadzkg a korpusem szafki wynosi 150 mm. Do
konstrukcji szafki uzywac tylko profili zimnogietych ksztattowanych z blachy. Wytrzymatos$¢ ptyty wierzchniej na
lobcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 150kg/m2. Wytrzymato$¢ potki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie
poziomej 125 kg/m2. Wytrzymatos¢ korpusu szafki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie pionowej 250kg/m?2.
Przestawanie ptyty do korpusu z tytu min. 45mm, z przodu min. 35mm. Wyréby wyposazony w bolec ekwipotencjalny
do wyréwnania potencjatow. Konstrukcja korpusu ma zapewni¢ mozliwos¢ zmiany funkcji wyrobu w trakcie eksploatacji
zmiana modutéw szufladowych na prowadnice GN lub pétke. Zamiany dokonuje uzytkownik bez specjalistycznego
sprzetu. System mocowania ndég umozliwia zmiane funkcji wyrobu ze stacjonarnego na mobilny — zmiana ndg na
zespoty jezdne do wykonania przez uzytkownika.

1600

700

850




1.2

Ekspres ci$nieniowy automatyczny

Mozliwos¢ regulacji mocy kawy indywidualnie dla kazdej z filizanek podczas jednoczesnego przygotowania.
Inteligentny system wstepnego zaparzania. Aktywny monitoring ilosci ziaren w mtynku. Wysokowydajna
pompa, 15 bar. System grzewczy Termoblok. Monitorig napetnienia tacy ociekowej. Zintegrowany program
ptukania, czyszczenia i odkamieniania. Wkiad filtra. Mozliwos¢ przygotowania: 1 ristretto, 2 ristretti, 1
lespresso, 2 espresso, 1 kawa, 2 kawy, 1 espresso doppio, dzbanek kawy, gorgca woda, goraca woda na
zielong herbate, 1 special coffee, 2 special coffees. Dowolna ilo$¢ espresso najwyzszej jakosci za
naci$nieciem 1 przycisku. Mtynek Aroma. Proces ekstrakcji pulsacyjnej. Programowanie ilosci wody. Ilo$¢
wody moze by¢ dostosowywana za kazdym razem. Programowanie mocy kawy: 10. Programowanie
temperatury: 2. Programowane poziomy temperatury gorgcej wody: 3 kroki. Programowanie ilosci goracej
wody. Ekspres pokazuje ilo$¢ przygotowanych kaw w podziale na rodzaje. Intuicyjna obstuga dzieki
lelementom sterujgcym. Kolorowy wyswietlacz TFT. Regulacja wysokosci podwaojnej wylewki (mleko/kawa):
65 - 153 mm. Dysza goracej wody. Podswietlenie filizanki. Dzienna wydajnos¢: 80 kaw. Pojemnosc
zbiornika na wode: 5 |. Pojemnos¢ zbiornika na fusy: 40 porcji. Ilo$¢ zbiornikdw na ziarna kawy: 1.
Pojemnosc zbiornika na ziarna kawy z pokrywa chronigcg aromat: 500 g (pojemnik moze by¢
rozbudowany).

373

461

470

1,45

230

Filtr do ekspresu

System filtracyjny przeznaczony specjalnie do ekspresow do kawy poprawia jako$¢ napojow. Poprawia
jakos¢ wody usuwajac zwiazki wapnia i magnezu (tzw. twardo$ci weglanowej), co zapobiega osadzaniu sie
kamienia, ktéry moze uszkodzi¢ urzadzenia lub pogorszy¢ jako$¢ napojéw. System utrzymuje statg jakos¢
wody podczas catej zywotnosci filtra (5 - 7 °KH). Nie wymaga uzycia mieszacza wody/bypassa. Urzadzenie
chroni sprzet przed osadzaniem sie kamienia dzieki czemu wydtuza zywotno$¢ urzadzen i obniza koszty
serwisowania. Wysoka wydajnos¢ - wydajnos¢ przy 10° KH 1600 I., wydajnos¢ przy 15° KH 1066 |.,
wydajnos¢ przy 20° KH 800 I. Prosta instalacja i obstuga, bezpieczny i fatwy do wymiany. Brak wyciekow
wody.

130

210

340

1.3

Cigg wydawczy z blatem o dtugosci 2120mm
z szafkg z potka i drzwiami skrzydtowymi,
stotlem z wanng bemarowg na pojemniki
2x1/1GN i wanng chtodnicza na pojemniki
2x1/1GN, drop in oraz z nadstawkami
przeszklonymi centralnymi z oswietleniem
nad wannami; tgczenie "na wtos" z poz. 1.1

Ptyta wierzchnia wykonana z blachy nierdzewnej w gatunku AISI304. Od spodu wzmocnione wytacznie elementami
metalowymi, réwniez nierdzewnymi. Blat o grubosci 40 mm. Blat w wbudowamymi urzadzeniami drop-in, tgczony ,na
tos” z poz. 1.1. Szafka z potka i drzwiami skrzydtowymi. Podstawowy materiat uzyty do konstrukgji to blacha, rury,

ksztattowniki i profile nierdzewne szlifowane (ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano - zgrzewana.
Korpus szafki wyposazony w nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie +£15mm od wymiaru bazowego
810mm. Stét korpusowy - szafka — korpus wykonany w formie skrzyniowej — technologig spawania i zgrzewania. Pétka
musi by¢ wyjmowana i posiadac regulacje potozenia w zakresie 300mm, co 12,5mm. Przestrzen pomiedzy posadzkg a
korpusem szafki wynosi 150 mm. Do konstrukcji szafki uzywac tylko profili zimnogietych ksztattowanych z blachy.
\Wytrzymatos$é pdtki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 125 kg/m2. Wytrzymato$¢ korpusu szafki na
obcigzenia statyczne w ptaszczyznie pionowej 250kg/m2. Modut korpusu szafki z drzwiami skrzydtowymi. Szafka
yposazona w ergonomiczny uchwyt drzwiowy — profil chwytowy ma by¢ wyprofilowany z poszycia zewnetrznego o
zeroko$ci 25mm. Drzwi zawiasowe naktadane na korpus. Otwarcie drzwi zawiasowych na kat 90° umozliwia
korzystanie z catego $wiatta technologicznego szafki. Mozliwos$¢ otwierania drzwi zawiasowych na kat 190°. Elementy
no$ne zaczepow potek wykonane w formie listw nierdzewnych i montowane w sposéb uniemozliwiajacy zaleganie
nieczystosci - demontowalne. Zabrania sie wykonywania otwordw nosnych zaczepéw w elementach konstrukcyjnych
zafek oraz osadzania potek na bolcach montowanych na state.

Podstawa szkieletowa z pdtka. Podstawowy materiat uzyty do konstrukcji to blacha, rury, ksztattowniki i profile

nierdzewne szlifowane (ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano - zgrzewana. Szkielety — no$niki
ykonane z profili kwadratowych (40x40x1,25), tgczniki gérne szkieletu wykonane w formie ceowym (fatwos¢
zyszczenia) z blachy o grubosci min. 1,5mm i wysokoséci 100mm zapewniajacym podwyzszenie sztywnosci konstrukcji.




Szkielet wyposazony jest w nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie £15mm od wymiaru bazowego. Szkielet

yposazony w potke petng spawang do szkieletu i wyposazong w usztywnienie wzdtuzne. Przestrzen pomiedzy
posadzka a potka stotu wynosi 150 mm. Wytrzymatos¢ potki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 125
kg/m2. Wytrzymatos$c¢ szkieletu na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie pionowej 250kg/m2. Wszystkie wyrdby

yposazone w bolec ekwipotencjalny do wyrdwnania potencjatéw. Wanna chtodnicza 2x1/1GN. Powierzchnie uzytkowe
ze stali nierdzewnej. Ttoczona komora, krawedzie i naroza zaokraglone oraz kierunkowy spadek dna komory w strone
lodptywu (utatwione odprowadzanie wody) zapewniajg wysoki poziom higieny oraz tatwos$¢ mycia. Sterowanie cyfrowe z

y$wietlaczem temperatury. Chtodzenie statyczne wezownica. Ekologiczny czynnik chtodniczy R290. Izolacja
poliuretanowa. Urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia do +25°C oraz wilgotnosci do 50% RH.
[Odprowadzenie wody z wanny do pojemnika na skropliny lub bezposrednio do kanalizacji (przytacze G 34"). Przewdd
zasilajacy o dtugosci 3 m, z wtyczka. Wymiary komory: min. 630 x 510 x 170 mm. Pojemno$¢ komory: 2 x GN1/1,
h=150. Moc: 0,39 kW, zasilanie: 230 V.

Wanna bemarowa 2x1/1GN. Powierzchnie uzytkowe ze stali nierdzewnej. Ttoczona komora, krawedzie i naroza
zaokraglone oraz kierunkowy spadek dna komory w strone odptywu (utatwione odprowadzanie wody) zapewniajg

ysoki poziom higieny oraz tatwo$¢ mycia. Elementy grzewcze muszg by¢ umieszczone poza komora. Wydajny system
lgrzewczy zapewnia szybkie i rOwnomierne nagrzewanie, bardzo matg bezwtadnos¢ termiczng oraz wysoka
niezawodno$¢. Komora izolowana. Ptynna regulacja temperatury w zakresie 30 + 90 °C. tatwe oprdznianie wody z
komory - rura przelewowa zamiast zaworu spustowego. Odprowadzenie wody z wanny do kanalizacji (przytacze G 34").
Przewdd zasilajacy o dtugosci 3 m, z wtyczkg. Wymiary komory: min. 630 x 510 x 230 mm. Pojemno$¢ komory: 2 x
IGN1/1, h=200. Moc: 1,5 kW, zasilanie: 230 V. Nadstawki dedykowane do wspdtpracy z urzadzeniami do zabudowy drop-
in, wykonana ze szkta hartowanego oraz stali nierdzewnej polerowanej. Szyba gieta hartowana o grubosci 6 mm.
\Wsporniki nosne owalne 60x32 mm. Oswietlenie LED. Przewdd zasilajacy 3x1,5 mm2 o dtugosci 2 m bez wtyczki. Moc:
0,009 kW, zasilanie: 230 V

Pojemnik GN1/1-200 do wanny chfodniczej i

* bemarowej Pojemnik GN1/1-200 do wanny chtodniczej i bemarowej 4
* Eg]rg;nrglvlngl/Z-ZOO do wanny chtodniczej i Pojemnik GN1/2-200 do wanny chtodniczej i bemarowej 4
* Egﬁg}g&gw}zoo do wanny chiodniczej i Pojemnik GN1/3-200 do wanny chtodniczej i bemarowej 6
*  |Pokrywa GN1/1 Pokrywa GN1/1 4
* __ |Pokrywa GN1/2 Pokrywa GN1/2 4
*  |Pokrywa GN1/3 Pokrywa GN1/3 6
* yzka serwisowa petna tyZka serwisowa petna 6
* jLyzka serwisowa perforowana It yzka serwisowa perforowana 6
2. |KUCHNIA
Materiat uzyty do konstrukcji to blacha nierdzewna szlifowana (ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja
wyrobu spawano - zgrzewana. Komora wykonana technologig ttoczenia o wym.: 350x250x110 mm. Otwor
2.1 |Umywalka z wacznikiem kolanowy, spustowy komory ttoczonej wykonany jest po Srodku. Umywalka wyposazona w przycisk kolanowy oraz 1 400 385 400

baterie jednokolumnowa. Bez tylnej $ciany. Ptyta umywalki o wymiarach 400x385, maskownica o wysokosci
min. 400 mm, rant tylny min. 30 mm.




2.2

Szafa chtodnicza

Profesjonalna chtodziarka gastronomiczna, pojemnos¢ uzytkowa: min. 285 I., materiat obudowy: stal, kolor
srebrny, materiat wnetrza: tworzywo sztuczne w kolorze biatym, uktad chtodzenia dynamiczny, metoda
odszraniania automatyczna, sterowanie mechaniczne, wskaznik temperatury: zewnetrzny cyfrowy, zakres
temperatury: +1°C +15°C, potki rusztowe z powtoka z tworzywa sztucznego, regulowane, maksymalne
obcigzenie pétki: 45 kg, ilos¢ pdtek: 5 szt., drzwi petne, klasa klimatyczna: IV (+10°C do +30°C), zamek.

600

610

1800

0,16

230

2.3

Regat magazynowy z 4 pdtkami
perforowanymi

Podstawowy materiat uzyty do konstrukgji to blacha, rury, ksztattowniki i profile nierdzewne szlifowane
(ziarno 240) wg AISI 304. Regat wyposazony w nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie
+10mm. Przestrzen pomiedzy posadzka a p6tka dolng regatu wynosi 150 mm. Wytrzymatos¢ pétki na
obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 85 kg/m2. Wyrdb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do
wyréwnania potencjatéw. Usztywniane pétki z blachy o grubosci 1,5 mm. Regat posiada 4 pétki petne,
state. Profile nosne 30x30x1,0. Grubo$¢ potki wynosi 30 mm.
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2.4

Stot ze zlewem 1-komorowym i potka, z
baterig i zestawem przytaczeniowym

Materiat uzyty do konstrukgji to blacha, rury, ksztattowniki i profile nierdzewne szlifowane (ziarno 240) wg
AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano - zgrzewana. Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci
minimum 1,5mm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Ksztatt usztywnien
uniemozliwia zaleganie zanieczyszczen a ich umiejscowienie zapewnia dostep do czyszczenia. Komora
wykonana technologig ttoczenia o wym.: 400x500x250 mm. Otwory spustowe komér wykonane sa w
gornym narozniku dna komory. Szkielet: nosniki wykonane z profili kwadratowych (40x40x1,25), taczniki
gorne szkieletu wykonane w formie ceowym (aby utatwi¢ czyszczenie) z blachy o grubosci min. 1,5mm i
wysokosci 100mm zapewniajgcym podwyzszenie sztywnosci konstrukcji, maskownice komodr wykonane z
blachy o grubosci min. 1,0mm. Szkielet wyposazony w nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie
+15mm od wymiaru bazowego 900mm. Szkielet wyposazony w potke petng spawang do szkieletu i
Wyposazong w usztywnienie wzdtuzne. Przestrzen pomiedzy posadzka a pdtkg stotu wynosi 200 mm.
Wytrzymato$¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 150kg/m2. Wytrzymatos$¢
potki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 125 kg/m2. Wytrzymato$¢ szkieletu na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie pionowej 250kg/m2. Ranty ptyty tylne lub boczne (w zaleznosci od typu ptyty)
wygiete w gore z blachy stanowigcej ptaszczyzne roboczg plyty na wysoko$¢ 50mm ponad krawedz ptyty,
60mm od powierzchni roboczej. Zagtebienie ptyty wykonane jest 30mm od bokéw (w zaleznosci od typu
plyty) i 50mm od czota. Przestawanie ptyty z tytu min. 65mm. Wyrdb wyposazony w bolec ekwipotencjalny
do wyréwnania potencjatéw. W plytach zabrania sie stosowania na wypetnienia materiatdw chfonacych
wilgo¢, nawet jesli sg przed tym zabezpieczone.
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2.5

Stot z potka | miejscem na zamrazarke

Podstawowy materiat uzyty do konstrukgji to blacha, rury, ksztattowniki i profile nierdzewne szlifowane
(ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano - zgrzewana. Dopuszcza sie potaczenia z
zastosowaniem elementéw ztgcznych w przypadku potaczen ptyty wierzchniej ze szkieletem. Plyta
wierzchnia wykonana z blachy o grubosci minimum 1,0mm — wypetnienie materiatem drewnopochodnym,
thumigcym drgania. Wypetnienie jest obustronnie laminowane, a krawedzie pokryte sg tworzywem
sztucznym, zabezpieczajac ja w ten sposdb przed wchtanianiem wilgoci. Szkielety — no$niki wykonane z
profili kwadratowych (40x40x1,25), taczniki gérne szkieletu wykonane w formie ceowym (tatwos¢
czyszczenia) z blachy o grubosci min. 1,5mm i wysokosci 100mm zapewniajgcym podwyzszenie sztywnosci
konstrukcji. Szkielet wyposazony jest w nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie £15mm od
Wwymiaru bazowego 900mm. Szkielet wyposazony w potke petng spawang do szkieletu i wyposazong w
usztywnienie wzdtuzne. Przestrzen pomiedzy posadzka a pdtka stotu lub korpusem szafki wynosi 200 mm.
\WytrzymatoS¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 150kg/m2. Wytrzymatoscé
potki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 125 kg/m2. Wytrzymato$¢ szkieletu na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie pionowej 250kg/m2. Ranty ptyty tylne i boczne wygiete w gore na wysokosc¢
50mm wykonane z dwdch poszy¢ blachy nierdzewnej z dodatkowym zattoczeniem usztywniajagcym.
Przestawanie plyty z przodu min. 35mm, z tytu min. 65mm, z bokéw min 20mm. Wyréb wyposazony w

bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatdéw. Blat przestajacy umozliwiajgcy umieszczenie pod
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blatem zamrazarki z poz. 2.6

2.6

Zamrazarka z mozliwoscig zabudowy pod
blat

Profesjonalna zamrazarka do zabudowy pod blat, pojemno$¢ uzytkowa: min. 132 I., materiat obudowy:
stal, kolor srebrny, materiat wnetrza: tworzywo sztuczne w kolorze biatym, uktad chtodzenia statyczny,
metoda odszraniania manualna, sterowanie elektroniczne, wskaznik temperatury: zewnetrzny cyfrowy,
zakres temperatury: -15°C / -32°C, materiat potek: ptyty parownika, maksymalne obcigzenie potki: 24 kg,
iloS¢ potek: 4 szt., drzwi petne, klasa klimatyczna: SN-T (+10°C do +43°C), sygnat ostrzegawczy w razie
awarii: optyczny i dzwiekowy, zamek.
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2.7

Podstawa chtodnicza z 2x2szt. szuflad
przystosowanych do GN1/1

Podstawa wykonana ze stali nierdzewnej, ma posiada¢ wymuszony system obiegu powietrza, sterowanie
cyfrowe z wySwietlaczem temperatury, bezobstugowe usuwanie skroplin powstajgcych w czasie
rozmrazania (odparowanie), automatyczne i reczne rozmrazanie, izolacje poliuretanowg oraz magnetyczna,
demontowang uszczelka szuflad. Szuflady z petnym wysuwem 550 mm, przystosowane do pojemnikéw GN
1/1 H=100mm. Czynnik chtodniczy R404a. Przystosowana do pracy w temp. otoczenia +32°C. Ilos¢
szuflad: 2x2. Pojemno$¢: min. 160 |. Regulacja temperatury w zakresie: +2/+16 °C. Nogi regulowane,
okragte ze stali nierdzewnej, z mozliwoscig wypoziomowania i ustawienia wysokosci urzgdzenia w zakresie
850-900 mm. Urzadzenie szczegdtowo przetestowane i dopuszczone (CE). Zasilanie: 230 V, moc: 0,5 kW.
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2.9

Kuchnia elektryczna nastawna 2 ptyty
grzewcze kwadratowe

Kuchnia elektryczna 2-ptytowa wykonana ze stali nierdzewnej. 2 Zeliwne ptyty grzewcze o wymiarach
220x220 mm i mocy 2,6 kW kazda. Demontowalne kominki oraz wyttaczana ptyta wierzchnia zapewniajg
proste i wygodne czyszczenie. 6 stopniowa regulacja mocy plyty grzewczej. Zabezpieczenie termiczne plyty
grzewczej przed przegrzaniem. Urzadzenie nastawne. System taczenia ,na wios” zapewnia idealnie ptynne
potaczenie sasiadujgcych ze sobg elementéw linii grzewczej. Urzadzenie szczegdtowo przetestowane i
dopuszczone (CE).
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2.10

Kratka Sciekowa z rusztem nierdzewnym
200x200mm i syfonem




2.11

Okap ze stali nierdzewnej, 60cm

Srednica otworu wentylacyjnego 155mm, przeptyw powietrza 550m3/h, oéwietlenie 1x1,5W,
3 poziomy predkosci, w zestawie okap, przewdd wentylacyjny, filtr weglowy

600

470

580-820

0,18

230

2.12

Blat wiszgcy sktadany

\Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 304, wedtug projektu wnetrz.

700

400

40

2.13

Szafa magazynowa przelotowa z 2 drzwiami
skrzydtowymi

Podstawowy materiat uzyty do konstrukgji to blacha, rury, ksztattowniki i profile nierdzewne szlifowane
(ziarno 240) wg AISI 304. Korpus szafy wyposazony w nogi stalowe, okragte regulowane z mozliwoscig
regulacji w zakresie £30mm od wymiaru bazowego 1800 mm. Korpus szafy wykonany w formie
skrzyniowej — technologig spawania i zgrzewania. Przestrzen pomiedzy posadzka a korpusem szafy wynosi
150 mm. Do konstrukgji szafy uzywac tylko profili zimnogietych ksztattowanych z blachy. Wytrzymato$¢
potki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 125 kg/m2. Wyrdb wyposazony w bolec
ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw. System mocowania nég umozliwia zmiane funkcji wyrobu ze
stacjonarnego na mobilny — zmiana ndg na zespoty jezdne do wykonania przez uzytkownika. Potki musza
by¢ wyjmowane i posiadac regulacje potozenia w zakresie 300mm, co 12,5mm. Elementy noéne zaczepow
potek wykonane w formie listew nierdzewnych i montowane w sposdb uniemozliwiajgcy zaleganie
nieczystosci - demontowalne. Zabrania sie wykonywania otworéw nosnych zaczepéw w elementach
konstrukcyjnych szaf oraz osadzania pdtek na bolcach montowanych na state. Stata usztywniana przegroda
Srodkowa i 2 pditki przestawne. Drzwi zawiasowe naktadane na korpus. Otwarcie drzwi zawiasowych na kat
90° umozliwia korzystanie z catego $wiatta technologicznego szafy. Mozliwo$¢ otwierania drzwi
zawiasowych na kat 190°. Zatrzask magnetyczny i zawiasy drzwiowe majg by¢ tak zamontowane, aby nie
zabieraty $wiatta technologicznego wnetrza korpusu po otwarciu drzwi. Szafa wyposazona w ergonomiczny
uchwyt drzwiowy — profil chwytowy ma by¢ wyprofilowany z poszycia zewnetrznego o szerokosci 60 mm.
\Wersja przelotowa.
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2.14

Szafa magazynowa nieprzelotowa z 2
drzwiami skrzydtowymi

Podstawowy materiat uzyty do konstrukgji to blacha, rury, ksztattowniki i profile nierdzewne szlifowane
(ziarno 240) wg AISI 304. Korpus szafy wyposazony w nogi stalowe, okragte regulowane z mozliwoscig
regulacji w zakresie £30mm od wymiaru bazowego 1800 mm. Korpus szafy wykonany w formie
skrzyniowej — technologig spawania i zgrzewania. Przestrzen pomiedzy posadzka a korpusem szafy wynosi
150 mm. Do konstrukgji szafy uzywac tylko profili zimnogietych ksztattowanych z blachy. Wytrzymato$¢é
potki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 125 kg/m2. Wyréb wyposazony w bolec
ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw. System mocowania nég umozliwia zmiane funkcji wyrobu ze
stacjonarnego na mobilny — zmiana ndg na zespoty jezdne do wykonania przez uzytkownika. Potki musza
by¢ wyjmowane i posiadac regulacje potozenia w zakresie 300mm, co 12,5mm. Elementy nosne zaczepow
potek wykonane w formie listew nierdzewnych i montowane w sposdb uniemozliwiajgcy zaleganie
nieczystosci - demontowalne. Zabrania sie wykonywania otworéw nosnych zaczepéw w elementach
konstrukcyjnych szaf oraz osadzania pdtek na bolcach montowanych na state. Stata usztywniana przegroda
Srodkowa i 2 pditki przestawne. Drzwi zawiasowe naktadane na korpus. Otwarcie drzwi zawiasowych na kat
90° umozliwia korzystanie z catego $wiatta technologicznego szafy. Mozliwo$¢ otwierania drzwi
zawiasowych na kat 190°. Zatrzask magnetyczny i zawiasy drzwiowe majg by¢ tak zamontowane, aby nie
zabieraty $wiatta technologicznego wnetrza korpusu po otwarciu drzwi. Szafa wyposazona w ergonomiczny
uchwyt drzwiowy — profil chwytowy ma by¢ wyprofilowany z poszycia zewnetrznego o szerokosci 60 mm.
\Wersja przelotowa.
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ZMYWALNIA

3.1

Umywalka ceramiczna z baterig

3.2

Zmywarka uniwersalna

Zmywarka podblatowa przeznaczona do mycia szkta, filizanek, spodkdw, sztuccow, talerzy, naczyn. Korpus
zmywarki wykonany ze stali nierdzewnej. Obudowa jednowarstwowa. Drzwi izolowane, dwuwarstwowe.
Sterowanie manualne. Ttoczona komora myjaca — tatwo$¢ czyszczenia i utrzymania higieny. Ramiona
ptuczace i myjace wykonane z tworzywa — mozna je tatwo zdemontowac i wyczysci¢. Odptyw grawitacyjny.
Cisnieniowy bojler. Ilos¢ cykli mycia: 1. Dtugo$¢ cyklu mycia: 180 sek. Wydajnos¢: 20 koszy/h. Wysokosé¢
uzytkowa komory: 340 mm. Zuzycie wody: 3 I./cykl. Temp. wody myjacej: 50 °C, temp. wody ptuczacej
(wyparzajacej): 82 °C. Pojemnos¢ i moc bojlera: 6 I. / 4,5 kW. Pojemno$¢ i moc wanny: 24 1. / 1,2 kW.
Wymagane ci$nienie wody zasilajacej: 200 — 300 kPa, wymagana twardo$¢ wody zasilajacej: 8 °dH. W
wyposazeniu: dozownik nabtyszczacza, dozownik detergentu, 1 kosz uniwersalny ptaski 500x500 mm, 1
koszyk na sztucce.
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Kosz do talerzy do zmywarki

Kosz do talerzy do zmywarki




Materiat uzyty do konstrukgji to blacha, rury, ksztattowniki i profile nierdzewne szlifowane (ziarno 240) wg
AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano - zgrzewana. Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci
minimum 1,5mm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Ksztatt usztywnien
uniemozliwia zaleganie zanieczyszczen a ich umiejscowienie zapewnia dostep do czyszczenia. Komora
wykonana technologig tloczenia o wym.: 500x500x250 mm. Otwory spustowe komdr wykonane sa w
gornym narozniku dna komory. Szkielet: nosniki wykonane z profili kwadratowych (40x40x1,25), faczniki
gorne szkieletu wykonane w formie ceowym (aby utatwi¢ czyszczenie) z blachy o grubosci min. 1,5mm i
wysokosci 100mm zapewniajgcym podwyzszenie sztywnosci konstrukcji, maskownice komér wykonane z
blachy o grubosci min. 1,0mm. Szkielet wyposazony w nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie]
+15mm od wymiaru bazowego 850mm. Szkielet wyposazony w pdtke petng spawang do szkieletu i

Stot ze zlewem 1-komorowym i potkg do
wspOtpracy ze zmywarka podblatowa,

3.3 |komora przesunieta maksymalnie w strone
zmywarki, z baterig prysznicowa i
wylewka i zestawem przytgczeniowym

Wyposazong w usztywnienie wzdtuzne. Przestrzen pomiedzy posadzka a pdtkg stotu wynosi 150 mm. 1 1400 700 850

Wytrzymato$¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 150kg/m2. Wytrzymato$
potki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 125 kg/m2. Wytrzymatos¢ szkieletu na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie pionowej 250kg/m2. Ranty ptyty tylne lub boczne (w zaleznosci od typu ptyty)
wygiete w gore z blachy stanowigcej ptaszczyzne robocza ptyty na wysokos¢ 50mm ponad krawedz ptyty
60mm od powierzchni roboczej. Zagtebienie ptyty wykonane jest 30mm od bokéw (w zaleznosci od typu
ptyty) i 50mm od czota. Przestawanie piyty z tytu min. 65mm. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny
do wyréwnania potencjatow. W ptytach zabrania sie stosowania na wypetnienia materiatdw chtongcych
wilgo¢, nawet jesli sa przed tym zabezpieczone. Blat przestajgcy umozliwiajacy umieszczenie pod blatem
zmywarki z poz. 3.2, komora zlewozmywaka przesunieta w strone zmywarki.




4.1

Stét z potka

Podstawowy materiat uzyty do konstrukgji to blacha, rury, ksztattowniki i profile nierdzewne szlifowane
(ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano - zgrzewana. Dopuszcza sie potaczenia z
zastosowaniem elementéw ztgcznych w przypadku potaczen ptyty wierzchniej ze szkieletem. Plyta
wierzchnia wykonana z blachy o grubosci minimum 1,0mm — wypetnienie materiatem drewnopochodnym,
thumigcym drgania. Wypetnienie jest obustronnie laminowane, a krawedzie pokryte sg tworzywem
sztucznym, zabezpieczajac jg w ten sposdb przed wchtanianiem wilgoci. Szkielety — nosniki wykonane z
profili kwadratowych (40x40x1,25), faczniki gorne szkieletu wykonane w formie ceowym (tatwosc
czyszczenia) z blachy o grubosci min. 1,5mm i wysokosci 100mm zapewniajgcym podwyzszenie sztywnosci
konstrukcji. Szkielet wyposazony jest w nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie £15mm od
Wwymiaru bazowego 850mm. Szkielet wyposazony w potke petng spawang do szkieletu i wyposazong w
usztywnienie wzdtuzne. Przestrzen pomiedzy posadzka a potka stotu lub korpusem szafki wynosi 150 mm
(dla wysoko$ci wyrobu 850mm). Wytrzymatos$¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w plaszczyznie
poziomej 150kg/m2. Wytrzymato$¢ pdtki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 125 kg/m2.
\Wytrzymato$¢ szkieletu na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie pionowej 250kg/m2. Ranty ptyty tylne i
boczne wygiete w gére na wysoko$¢ 50mm wykonane z dwdch poszy¢ blachy nierdzewnej z dodatkowym
zattoczeniem usztywniajgcym. Przestawanie ptyty z przodu min. 35mm, z tytu min. 65mm, z bokéw min
20mm. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatow.
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4.2

Potka wiszgca podwdjna

Podstawowy materiat uzyty do konstrukcji to blacha nierdzewna szlifowana

(ziarno 240) wg AISI 304. Wyrdb z 2 potkami, ktdrych rozstaw mozna regulowac co 50 mm. Nosnik ma
wysoko$¢ 650 mm. Wytrzymato$¢ potki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 85 kg/m2.
Grubos¢ potki wynosi 30 mm.
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4.3

Umywalka ceramiczna

POMIESZCZENIE SOCJALNE




5.2

Stot ze zlewem 1-komorowym i potka, z
baterig i zestawem przytaczeniowym

Materiat uzyty do konstrukcji to blacha, rury, ksztattowniki i profile nierdzewne szlifowane (ziarno 240) wg
AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano - zgrzewana. Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci
minimum 1,5mm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Ksztatt usztywnien
uniemozliwia zaleganie zanieczyszczen a ich umiejscowienie zapewnia dostep do czyszczenia. Komora
wykonana technologig ttoczenia o wym.: 500x500x250 mm. Otwory spustowe komér wykonane sa w
gérnym narozniku dna komory. Szkielet: no$niki wykonane z profili kwadratowych (40x40x1,25), faczniki
gorne szkieletu wykonane w formie ceowym (aby utatwi¢ czyszczenie) z blachy o grubosci min. 1,5mm i
wysokosci 100mm zapewniajgcym podwyzszenie sztywnosci konstrukcji, maskownice komodr wykonane z
blachy o grubosci min. 1,0mm. Szkielet wyposazony w nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie
+15mm od wymiaru bazowego 850mm. Szkielet wyposazony w potke petng spawang do szkieletu i
Wyposazong w usztywnienie wzdtuzne. Przestrzen pomiedzy posadzka a pdtkg stotu wynosi 150 mm.
\WytrzymatoS¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 150kg/m2. Wytrzymatoscé
potki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 125 kg/m2. Wytrzymato$¢ szkieletu na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie pionowej 250kg/m2. Ranty ptyty tylne lub boczne (w zaleznosci od typu ptyty)
wygiete w gore z blachy stanowigcej ptaszczyzne roboczg plyty na wysoko$¢ 50mm ponad krawedz ptyty,
60mm od powierzchni roboczej. Zagtebienie ptyty wykonane jest 30mm od bokéw (w zaleznosci od typu
plyty) i 50mm od czota. Przestawanie ptyty z tytu min. 65mm. Wyrdb wyposazony w bolec ekwipotencjalny
do wyréwnania potencjatéw. W ptytach zabrania sie stosowania na wypetnienia materiatéw chtongcych
wilgo¢, nawet jesli sg przed tym zabezpieczone.
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5.3

Potka wiszaca podwadjna

Podstawowy materiat uzyty do konstrukcji to blacha nierdzewna szlifowana

(ziarno 240) wg AISI 304. Wyrdb z 2 potkami, ktorych rozstaw mozna regulowac co 50 mm. Nosnik ma
wysoko$¢ 650 mm. Wytrzymatos$¢ potki na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 85 kg/m2.
Grubo$¢ pdtki wynosi 30 mm.
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5.4

Szafka odziezowa

Jednodrzwiowa szafa ubraniowa. Komora szafy podzielona na dwa przedziaty, umozliwiajace oddzielne
umieszczenie odziezy ochronnej i ubran codziennych. Szafa wyposazona jest w plastikowy drazek, wieszaki
ubraniowe, haczyk na recznik, lusterko oraz samoprzylepny, plastikowy wizytownik. Drzwi szafy z
perforacjg. Swiatto pomiedzy pdtka wewnetrzng a wieficem 300 mm. Wszystkie elementy szafy wykonane z
blachy 0,5 mm. Zamek cylindryczny zamykany w trzech punktach. Podstawa do szafy wysuwana. Stelaz
podstawy i stelaz czesci wysuwnej wykonany z profili zamknietych, konstrukcja spawana. Nogi podstawy z
regulacjg wysokosci. Siedzisko wyposazone w trzy listwy drewniane. Podstawa skrecana z szafg za pomocg
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6.1

Szafa na sprzet porzadkowy

Podstawowy materiat uzyty do konstrukgji to blacha, rury, ksztattowniki i profile nierdzewne szlifowane
(ziarno 240) wg AISI 304. Korpus szafy wyposazony w nogi stalowe, okragte regulowane z mozliwoscig
regulacji w zakresie £30mm od wymiaru bazowego 1800 mm. Korpus szafy wykonany w formie
skrzyniowej — technologig spawania i zgrzewania. Przestrzen pomiedzy posadzka a korpusem szafy wynosi
150 mm. Do konstrukgji szafy uzywac tylko profili zimnogietych ksztattowanych z blachy. Wyrdb
wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw. Wewnatrz szafy potka gérna stata oraz
drazek ubraniowy. Drzwi zawiasowe naktadane na korpus. Otwarcie drzwi zawiasowych na kat 90°
umozliwia korzystanie z catego $wiatta technologicznego szafy. Mozliwo$¢ otwierania drzwi zawiasowych na
kat 190°. Zatrzask magnetyczny i zawiasy drzwiowe majg by¢ tak zamontowane, aby nie zabieraty Swiatta
technologicznego wnetrza korpusu po otwarciu drzwi. Szafa wyposazona w ergonomiczny uchwyt drzwiowy
- profil chwytowy ma by¢ wyprofilowany z poszycia zewnetrznego o szerokosci 60 mm. Wersja

nieprzelotowa.
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